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Cena di Venerdi 29 marzo ‘'

Buffet d'antipasti sfiziosi

Zuppa di cavolo nero e cannellini
con falde di pomodoro candite ®g piatTo vEGANO

Risotto alla zucca e fiocchi di taleggio d'oltralpe Qg pIATTO VEGETARIANOG

Calamarata con datterino fresco, concasse
di gambero marinato al basilico e granella di pistacchio

Ribs di maiale laccate al miele e senape antica
con bucce di patate dorate al rosmarino

Calamari in umido con piselli e pomodorino
su letto di polenta gialla e gocce di peperone piccante

Flan di carote su fonduta leggera
di pecorino romano DOP Qg PIATTO VEGETARIANO

| dessert del pasticcere

d 4,

33 Menu bambini ™

Spiedini caprese con ovoline di mucca e pomodoro ciliegino
Pasta al forno pasticciata
Polpette di magro al sugo con purea di patate

Gelato in coppa

2 Albarella



Hotel Capo Nord
Cena di Sabato 30 marzo

Buffet d'antipasti sfiziosi
Zuppa di fagioli borlotti e scarola campana ®g piaTTo vEGANO

Risotto con lamelle di carciofi, pomodori secchi
e mollica sfritta Qg piaTTO VEGANO

Paccheri gratinati ripieni di pesce bianco

' su vellutata di porri e patate split

Gulash di manzo cremoso con crostoni
di polenta scottati sulla griglia
Filetto di branzino in crosta di patate

. ed erba cipollina su caponatina di verdure

Tortino alla parmigiana su coulis di ciliegino
e pesto al basilico Qg piATTO VEGETARIANO

| dessert del pasticcere

Menu bambini ™

Involtini di prosciutto crudo e fontina con chips di pane
Pizza margherita o bianca al prosciutto
Patatine fritte

Bicchierino di crema al mascarpone e fragole
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Hotel Capo Nord
Pranzo della Domenica di Pasq

Buffet d'antipasti sfiziosi
Crema di fave secche e cicoria ripassata ®g piatTo VEGANO

Risotto con vellutata di barbabietola rossa,
burrata pugliese e tartare di gambero argentino

Panciotti di melanzane e provola affumicata ai tre pomodori,
crema di basilico e ricotta infornata Qg piATTO VEGETARIANO

Triglia baciata su nido di misticanza
con salsa agrumata e porro croccante

Guancetta di vitello brasata al merlot su patate viola soffiate
Carciofo fritto e la sua crema con uovo “CBT” Qg PIATTO VEGETARIANO

| dessert del pasticcere

Menu bambini

Spiedino di wurstel di pollo
e formaggio... in cassetta, panato e fritto

Risotto allo zafferano
Schiacciatina di scottona con le sue salse e patate chips

Crepes alla nutella e panna montata

2 Albarella
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Hotel Capo Nord
Pranzo del Lunedi di Pasquetta

Buffet d'antipasti sfiziosi
Zuppa di ceci, speck e patate

Conchiglioni ripieni di salsiccia e ricotta gratinati
su fondo bruno e scaglie di pecorino

Spaghettone quadrato alla crema di baccala
e nero di seppia, pomodoro e bottarga d'albicocca

Costolette d'agnello scottate alle erbe, funghi cardoncelli
e spicchi di carciofo brasato alla romana

Bombette di pesce spada alla panure verde di prezzemolo,
uvetta e pinoli su letto di zucchine alla mentuccia

Pomodoro ripieno di caponata di melanzane su crema di patate
e basilico con crumble di tarallo croccante g piatTo veEcano

| dessert del pasticcere

Menu bambini

Mini girelle di prosciutto cotto e philadelphia
Orecchiette al pomodoro
Salsicce al forno con patate al rosmarino

Salame al cioccolato
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